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1.Envio de la nota de prensa

Para comunicar el lanzamiento del GO IBERVAL, se elabord la siguiente nota de prensa y se difundio el pasado 24 de
abril a agencias de noticias, medios locales y medios sectoriales (carnicos, agroalimentarios y de innovacion).

El Grupo Operativo IBERVAL aborda la valorizacion integral y
sostenible de los coproductos y subproductos del cerdo ibérico

e El Grupo Operativo responsable del proyecto IBERVAL esta liderado por
ASOMAEX y compuesto por otras seis organizaciones que representan a los
distintos eslabones de la cadena de valor del porcino y tres miembros
subcontratados

e Esta iniciativa también trabaja en el desarrollo de las tecnologias y los
protocolos de gestion y transformacién necesarios para el aprovechamiento
Optimo y viable de los coproductos y subproductos del cerdo ibérico

e FE| Grupo Operativo dispone de un presupuesto de 598.303,41 euros,
cofinanciados por el MAPA y el FEADER, en el marco del Plan Estratégico de
la PAC 2023-2027

Madrid, 24 de abril de 2025-Ya se han puesto en marcha los trabajos de ejecucion del
proyecto de innovacién IBERVAL, que tiene como finalidad identificar los coproductos y
subproductos del cerdo ibérico que puedan ser valorizados en diferentes aplicaciones y
sectores. Bajo el titulo ‘Abordar el desafio de la gestidon de coproductos y subproductos
del cerdo ibérico con un enfoque integral y sostenible’, el Grupo Operativo que desarrolla
esta iniciativa tiene como objetivo, también, establecer las tecnologias y los protocolos
de gestion y transformacion especificos que permitan el aprovechamiento éptimo y
viable de estos productos, desde el punto de vista técnico, econémico y medioambiental.

El proyecto estd desarrollado por un Grupo Operativo de caracter supraautonémico
(Extremadura, Andalucia y Castilla y Ledn) y liderado por ASOMAEX (Asociacion de
Mataderos de Extremadura), en el que participan otras seis entidades que representan
a distintos eslabones de la cadena de valor del ciclo de produccion del porcino ibérico:
Jamon y Salud, CIBEX (Complejo del Ibérico de Extremadura), Mazafra, IBERCOM
(Ibérico Comercializacion), COVAP (Cooperativa Ganadera del Valle de los Pedroches)
y MAGUISA (Matadero Guijuelo). Asi como INNEARA, ARRAM Consultores y la
Universidad de Extremadura como miembros subcontratados. Cuenta con un
presupuesto de 598.303,41 euros, cofinanciados en el marco del Plan Estratégico de la
PAC 2023-2027 por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA) y por el
Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER).
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Un reto innovador

El Grupo Operativo IBERVAL inicia el desarrollo de este proyecto de innovacion
partiendo de la base de que los coproductos y subproductos del cerdo ibérico pueden
contar con una ventaja competitiva en comparacion con los del cerdo blanco, ya que
contienen un perfil nutricional mas rico y presentan niveles mas altos de grasas
saludables, como, por ejemplo, los &cidos grasos monoinsaturados que pueden ser
beneficiosos en aplicaciones de alimentos funcionales. Ademas, el perfil lipidico de
algunos de estos subproductos y coproductos, como la grasay la piel, pueden presentar
un mayor valor agregado para ser aplicados en las industrias cosméticas o
farmacéuticas.

En definitiva, se considera que los productos derivados del cerdo ibérico pueden tener
una demanda y un valor mas altos debido a su reputacion de calidad y autenticidad. De
esta forma, este proyecto tratard de introducir un enfoque completamente innovador y
transformador tanto en los productos como en los procesos propios de la industria
porcina, con el fin de valorizarlos y facilitar su utilizacion en otros sectores.

Entre los beneficios que se espera obtener para la industria del porcino ibérico a través
del desarrollo de IBERVAL, destaca el incremento de valor de los subproductos
generados, reduciendo la fraccidon de estos que no se pueden valorizar, la exploracién
de nuevas posibilidades de acceso a otros mercados y la ampliacién de lineas de trabajo
en los mataderos y salas de despiece del sector.

Objetivos especificos

Para alcanzar el objetivo principal de identificar los coproductos y subproductos del
cerdo ibérico valorizables, el Grupo Operativo IBERVAL ha establecido tres objetivos
especificos que marcaran la hoja de ruta a seguir en los trabajos de desarrollo.

El primero tiene que ver con la determinacion y la seleccién de estos productos
derivados que presenten un potencial aprovechamiento, identificando exhaustivamente
los subproductos generados durante la fase de procesamiento.

El segundo consiste en la investigacidon y seleccion de tecnologias avanzadas de
extraccion, purificacion y transformacion para convertir los productos derivados en
productos de alto valor afiadido. Para lograrlo, se realizara un andlisis de las principales
tecnologias existentes y su aplicaciéon en cada subproducto y finalidad, asi como un
estudio de viabilidad técnica, econémica y medioambiental de los mismos

Finalmente, se va a trabajar en el disefio de protocolos completos que abarquen desde
la recogida inicial de los subproductos hasta su aplicacion final en diversas industrias.
Con este fin se elaboraran los protocolos finales pertinentes para el aprovechamiento
de cada coproducto y subproducto y, también, se ofrecera una propuesta logistica para
la aplicacion de estos protocolos.

Acerca de GO IBERVAL:

El Grupo Operativo IBERVAL tiene por objetivo abordar la gestion de coproductos y subproductos
del cerdo ibérico con un enfoque integral y sostenible. De este modo, se pretenden reducir la
cantidad de residuos que se generan en la industria porcina, explorar posibilidades de acceso a
nuevos mercados y ampliar las lineas de trabajo en los mataderos y salas de despiece.

ASOMAEX (Asociacion de Mataderos de Extremadura) es el lider del Grupo Operativo IBERVAL,
que cuenta con un total de diez miembros. El proyecto tendrd una duracion de 36 meses
(comprendidos entre mayo 2024 y abril del 2027) y dispone de un presupuesto de 598.303,41
euros, cofinanciados en el marco del Plan Estratégico de la PAC 2023-2027 por el Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA) y por el Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural
(FEADER).

03



2.Resultados obtenidos

- Se han obtenido 5 impactos en medios de comunicacién sectoriales (carnicos y gastrondmicos) y locales.
- Principales mensajes transmitidos:

o  El Grupo Operativo responsable del proyecto IBERVAL estd liderado por ASOMAEX y compuesto
por otras seis organizaciones que representan a los distintos eslabones de la cadena de valor del
porcino y tres miembros subcontratados

o  Estainiciativa también trabaja en el desarrollo de las tecnologias y los protocolos de gestién y
transformacion necesarios para el aprovechamiento dptimo y viable de los coproductos y
subproductos del cerdo ibérico

o  ElGrupo Operativo dispone de un presupuesto de 598.303,41 euros, cofinanciados por el MAPA
y el FEADER, en el marco del Plan Estratégico de la PAC 2023-2027

- Medios en los que se ha obtenido cobertura:

o Medios agroalimentarios: Diario de Gastronomia, Qcom.es.
o  Medios cérnicos: Eurocarne, Interempresas (Canal sector cérnico)
o  Medios locales: La Razoén (Ed. Castillay Ledn)

- Titulares obtenidos:

o  Aprovechar mas y mejor los productos del cerdo ibérico desde la innovacién

o Comienzan los trabajos del grupo operativo IberVal para mejorar la valorizacién de
subproductos del sector ibérico

o  Coproductos y subproductos del cerdo ibérico que podrian utilizarse en otros sectores

o IBERVAL aborda la valorizacién integral y sostenible de los coproductos y subproductos del
cerdo ibérico

o Valorizacion integral y sostenible de los coproductos y subproductos del cerdo ibérico
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3.Clipping de prensa

El Grupo Operativo IBERVAL aborda la valorizacidn integral y
sostenible de los coproductos y subproductos del cerdo ibérico

(24 de abril, 2025)
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diario de

gastronomMia

COPRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS DEL
CERDO IBERICO QUE PODRIAN
UTILIZARSE EN OTROS SECTORES

El proyecto, denominado IBERVAL, tiene como finalidad identificar los coproductos y subproductos del cerdo
ibérico que puedan ser valorizados en diferentes aplicaciones y sectores, ademas de establecer las tecnologias y
los protocolos de gestidn y transformacion especificos que permitan el aprovechamiento éptimo y viable de estos
productos, desde el punto de vista técnico, econdmico y medioambiental.

Coproductos y subproductos del cerdo ibérico

La iniciativa —liderada por la Asociacion de Mataderos de Extremadura (ASOMAEX) y compuesto por otras seis
organizaciones y tres miembros subcontratados— parte de la base de que los coproductos y subproductos del
cerdo ibérico pueden contar con una ventaja competitiva en comparacién con los del cerdo blanco, ya que
contienen un perfil nutricional més rico y presentan niveles mas altos de grasas saludables, como, par ejemplo, los
acidos grasos monoinsaturados que pueden ser beneficiosos en aplicaciones de alimentos funcionales. Ademas, el
perfil lipidico de algunos de estos subproductos y coproductos, como la grasa y la piel, pueden presentar un mayor

valor agregado para ser aplicados en las industrias cosméticas o farmacéuticas.

En definitiva, se considera que los productos derivados del cerdo ibérico pueden tener una demanda y un valor
mas altos debido a su reputacion de calidad y autenticidad. De esta forma, este proyecto tratara de introducir un
enfoque completamente innovador y transformador tanto en los productos como en los procesos propios de la

industria porcina, con el fin de valorizarlos y facilitar su utilizacion en otros sectores.
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IBERVAL aborda la valorizacion integral y sostenible de los coproductos y
subproductos del cerdo ibérico

a se han puesto en marcha los trabajos de ejecucion del proyecto de innovacion
IBERVAL, gue tiene como fnalidad idertificar los coproductos y subproductos dal
cerdo ibérico que puedan ser valorizados en diferentes aplicaciones y sectores,
Bajo el titula ‘Abordar el desatio de la gestion de coproductos y subproductos dal
cerdo ibérico con un enfoque integral v sostenible] el Grupo Operativo gque
desarrolla esta mciativa tiene coma abjetiva, también, establecer las tecnaolopias
¥ los protocolos de gestion y transformacidn especificos gue permitan el
aprovechamienta dptima v viable de estos productos, desde el punto de vista
técnica, econdmico y madioambiantal.

El proyecto  esta  desarollade por un Grupo  Operativa de caracter
supraautonomice (Extremadura, Andalucia y Castilla y Leon) v liderado por
ASOMAEX [Asociacion de Mataderos de Extremadura), en el gue participan otras
sais entidades que representan a distintos eslabones de la cadena de valor dal
ciclo de produccion del porcing ibérica: Jamdn v Salud, CIBEX [(Complejo del |bérico de Extremadura), Mazafra, IBERCOM [Ibérico
Comercializacion). COVAP [Cooperativa Ganadera del Valle de los Pedroches) y MAGUISA (Matadero Guijusla). Asi coma INNEARA, ARRAM
Conzultores v la Universidad de Estremadura como miembros subcontratados. Cuenta con un presupuesto de 59830347 euros,
cofinanciados en e marco del Plan Estratégico de la RAC 2023 2027 por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacian (MAPA] y por &l
Fonda Europeo Agricala de Desarrallo Rural [FEADER).

&
Wal

Un reto innovador

El Grupa Operativo IBERVAL inicia | desarrollo de este proyecto de innowvacian partiendo de la base de que los coproductos v subproductos
del cerdo ibdrico pueden contar con una ventaja competitiva en comparacion con los del cerdo blanco, ya que contiensn un perfil
nutricional mas rico y presentan niveles mas altos de grasas saludables, coma, por gjemplo, las Scidos grasos monainsaturados que pueden
ser beneficiosos en aplicaciones de alimentos funcionales. Ademas, el perfil lipidico de algunos de estos subproductos v coproductos, como
la grasa y la piel. pueden presentar un mayor valor agregado para ser aplicadas en las industrias cosméticas o farmacéuticas.

En definitiva, == considera gue los productos derivados del cerdo ibérico pusden tener una demanda y un valor mas altos debido a su
reputacion de calidad vy autenticidad. De esta forma, este proyecto tratara de introducis un enfoque completaments innovador y
transformador tanto an los productos como en los procesos propios de la industria porcing, con el fin de valorizarkos v facilitar su utilizacion
an atros sectores.

Entre los beneficios que 52 espera obiener para la industria del porcing ibérica a bravés del desarrollo de [BERVAL, destaca el incremento de
walar de los subproductos generados, reduciendo la fraccion de estos gue no se pueden valorizan, la exploracidn de nuevas posibilidades de
aceeso a otros marcados y la ampliacian de lineas de trabajo en los mataderos y salas de despiece del sector.

Objetivos especificos

Para akcanzar gl chjetivo principal de identificar los coproductos y subproductos del cerdo ibérico valorizables, el Grupo Operative IBERVAL
ha establecido tres objetivas especificos que marcaran la hoja de ruta a seguir en las trabajos de desaralla,

El prirmero tiens que ver con la determinacion y la sseleccion de estos productos derivados que presenten un potencial aprovecharniento,
ientificando exhaustivamente los subproductos generadaos durante la fase de procesamienta.

El sagunde consiste en la investigacion y seleccidn de tecnologias avanzadas de exbraccion, purificacidn y transformacian para convertir los
praductos derivados en productos de alto valor afiadido. Para lograrlo, se realizard un analisis de las principales tecnologias existentas y su
aplicacion en cada subproducto y finalidad, asi como un estudio de viabilidad técnica, econtmica v medicambisntal de los mismos

Finalmente, se va a trabajar en el diseno de protocolos completos que abarguen desde la recogida inicial de los subproductos hasta su

aplicacion final en diversas industrias. Con este fin s2 elaborardn los protocolos finales pertinentes para el aprovechamisnts de cada
coproducto y subproducto y, también, se ofrecerd una propuesta logistica para la aplicacion de estos protocalos.
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Comienzan los trabajos del grupo operativo IberVal para
mejorar |la valorizacion de subproductos del sector ibérico

Ya se han puesto en marcha los
trabajos de ejecucién del proyecto
de innovacion IberVal, que tiene
como finalidad identificar los
coproductos y subproductos del
cerdo ibérico que puedan ser
valorizados en diferentes

aplicaciones y sectores. Bajo el titulo

‘Abordar el desafio de la gestion de

coproductos y subproductos del

cerdo ibérico con un enfoque integral

y sostenible’, el Grupo Operativo que

desarrolla esta iniciativa tiene como v

objetivo, también, establecer las

tecnologias y los protocolos de

gestion y transformacion especificos

que permitan el aprovechamiento

optimo y viable de estos productos,

desde el punto de vista técnico,

econémico y medioambiental.

Los coproductos y subproductos del cerdo ibérico pueden contar con una ventaja
competitiva en comparacién con los del cerdo blanco, ya que contienen un perfil nutricional
mas rico y presentan niveles mas altos de grasas saludables, como, por ejemplo, los acidos
grasos monoinsaturados que pueden ser beneficiosos en aplicaciones de alimentos
funcionales. Ademas, el perfil lipidico de algunos de estos subproductos y coproductos,
como la grasa y la piel, pueden presentar un mayor valor agregado para ser aplicados en
las industrias cosméticas o farmacéuticas.

Entre los beneficios que se espera obtener para la industria del porcino ibérico a través del
desarrollo de Iberval, destaca el incremento de valer de los subproductos generados,
reduciendo la fraccidn de estos que no se pueden valorizar, la exploracion de nuevas
posibilidades de acceso a ofros mercados y la ampliacién de lineas de trabajo en los
mataderos y salas de despiece del sector.

Para alcanzar el objetivo principal de identificar los coproductos y subproductos del cerdo
ibérico valorizables, el Grupo Operativo Iberval ha establecido tres objetivos especificos
que marcaran la hoja de ruta a sequir en los trabajos de desarrollo.

El primero tiene que ver con la determinacion y la seleccion de estos productos derivados

que presenten un potencial aprovechamiento, identificando exhaustivamente los
subproductos generados durante la fase de procesamiento.
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La iniciativa también trabaja en el desarrollo de las tecnologias y protocolos de gestion y

transformacion necesarios para el aprovechamiento dptimo y viable de los coproductos y
subproductos

Valorizacidn integral y sostenible de los coproductos y
subproductos del cerdo ibérico

Ya se han puesto en marcha los trabajos de ej ion del proy deil ion IBERVAL, que tiene como finalidad identificar
los coproductos y subproductos del cerdo ibérico que puedan ser valorizados en diferentes aplicaciones y sectores.

Bajo el titulo ‘Abardar el desafio de la gestion de coproductos y subproductos del cerdo ibérica con un enfoque integral y
sostenible’, el Grupo Operativo que desarrolla esta iniciativa tiene como objetivo, también, establecer las tecnologias y los
protocolos de gestion y transformacidn especificos que permitan el aprovechamienta optimo y viable de estos productos, desde
el punta de vista técnico, econdmico y medioambiental.

Un reto innovador

El Grupa Operativo IBERVAL inicia el desarrollo de este proyecto de innovacion partiendo de la base de que los coproductos y
subproductos del cerdo ibérico pueden contar con una ventaja competitiva en comparacion ceon los del cerdo blanco, ya que
contienen un perfil nutricional mas rico y presentan niveles mas altos de grasas saludables, como, por ejemplo, los cidos grasos
monoinsaturados que pueden ser beneficiosos en aplicaciones de alimentos funcionales. Ademas, el perfil lipidico de algunos de
estos subproductos y coproductos, coma la grasa y Ia piel, pueden presentar un mayor valor agregado para ser aplicados en las
industrias cosmeéticas o farmacéuticas.

En definitiva, se considera que los productos derivados del cerdo ibérico pueden tener una demanda y un valor mas altos debido
a su reputacion de calidad y autenticidad. De esta forma, este proyecto tratara de introducir un enfoque completamente
innovadar y transformador tanto en los productos como en los procesos propios de Ia industria porcing, con el fin de valorizarlos
y facilitar su utilizacion en otros sectares.

Entre los beneficios que se espera obtener para la industria del porcino ibérico a través del desarrollo de IBERVAL, destaca el
incrementa de valor de los subproductos generados, reduciendo la fraccion de estos que na se pueden valorizar, la exploracion
de nuevas posibilidades de acceso a otros mercados y Ia ampliacion de lineas de trabajo en los mataderos y salas de despiece del
sector.

Objetivos especificos

Para alcanzar el objetivo principal de identificar los copraductes y subproductos del cerdo ibérico valorizables, el Grupo
Operativo IBERVAL ha establecido tres objetivos especificos que marcaran |a hoja de ruta a seguir en los trabajos de desarrollo.

El primero tiene que ver con la determinacion y la ion de estos prod i que un
pi i i i i los subp generados durante la fase de procesamiento.
El segundo consiste en la igacion y ion de i de ion, puri ion y transformacion para

convertir los productos derivados en productos de alto valor anadido. Para lograrlo, se realizara un analisis de las principales
tecnologias existentes y su aplicacion en cada subproducto y finalidad, asi como un estudio de viabilidad técnica, economica y
medioambiental de los mismos



https://www.interempresas.net/Industria-Carnica/Articulos/596948-Valorizacion-integral-y-sostenible-de-los-coproductos-y-subproductos-del-cerdo-iberico.html
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CastillayLeon

Aprovechar mas y mejor los
productos del cerdo ibérico
desde la innovacion

El Grupo Operativo Iberval aborda la valorizacion integral y sostenible
de la industria porcina

Ya se han puesto en marcha los trabajos de ejecucion del proyecto de

innovacion Iberval, que tiene como finalidad identificar los coproductos y
subproductos del cerdo ibérico que puedan ser valorizados en diferentes
aplicaciones y sectores.

Bajo el titulo ‘Abordar el desafio de la
gestion de coproductos y subproductos
del cerdo ibérico con un enfoque
integral y sostenible’, se pretende
establecer las tecnologias y los protocolos
de gestion y transformacion especificos
que permitan el aprovechamiento
optimoy viable de estos productos, desde
el punto de vista téenico, econémico y
medioambiental.
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