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1.

Nota de prensa de lanzamiento

o Envio

Para comunicar el lanzamiento del GO IBERVAL, se elabord la siguiente nota de prensa y se difundio el pasado 24 de
abril de 2025 a agencias de noticias, medios locales y medios sectoriales (carnicos, agroalimentarios y de

innovacion).

El Grupo Operativo IBERVAL aborda la valorizacién integral y
sostenible de los coproductos y subproductos del cerdo ibérico

e El Grupo Operativo responsable del proyecto IBERVAL esta liderado por
ASOMAEX y compuesto por otras seis organizaciones que representan a los
distintos eslabones de la cadena de valor del porcino y tres miembros
subcontratados

e Esta iniciativa también trabaja en el desarrollo de las tecnologias y los
protocolos de gestion y transformacion necesarios para el aprovechamiento
optimo y viable de los coproductos y subproductos del cerdo ibérico

e El Grupo Operativo dispone de un presupuesto de 598.303,41 euros,
cofinanciados por el MAPA y el FEADER, en el marco del Plan Estratégico de
la PAC 2023-2027

Madrid, 24 de abril de 2025—Ya se han puesto en marcha los trabajos de ejecucion del
proyecto de innovacion IBERVAL, que tiene como finalidad identificar los coproductos y
subproductos del cerdo ibérico que puedan ser valorizados en diferentes aplicaciones y
sectores. Bajo el titulo ‘Abordar el desafio de la gestién de coproductos y subproductos
del cerdo ibérico con un enfoque integral y sostenible’, el Grupo Operativo que desarrolla
esta iniciativa tiene como objetivo, también, establecer las tecnologias y los protocolos
de gestion y transformacion especificos que permitan el aprovechamiento éptimo y
viable de estos productos, desde el punto de vista técnico, econémico y medioambiental.

El proyecto estd desarrollado por un Grupo Operativo de caracter supraautonémico
(Extremadura, Andalucia y Castilla y Ledn) y liderado por ASOMAEX (Asociacion de
Mataderos de Extremadura), en el que participan otras seis entidades que representan
a distintos eslabones de la cadena de valor del ciclo de produccion del porcino ibérico:
Jamon y Salud, CIBEX (Complejo del Ibérico de Extremadura), Mazafra, IBERCOM
(Ibérico Comercializacion), COVAP (Cooperativa Ganadera del Valle de los Pedroches)
y MAGUISA (Matadero Guijuelo). Asi como INNEARA, ARRAM Consultores y la
Universidad de Extremadura como miembros subcontratados. Cuenta con un
presupuesto de 598.303,41 euros, cofinanciados en el marco del Plan Estratégico de la
PAC 2023-2027 por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA) y por el
Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER).
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Un reto innovador

El Grupo Operativo IBERVAL inicia el desarrollo de este proyecto de innovacion
partiendo de la base de que los coproductos y subproductos del cerdo ibérico pueden
contar con una ventaja competitiva en comparacion con los del cerdo blanco, ya que
contienen un perfil nutricional mas rico y presentan niveles mas altos de grasas
saludables, como, por ejemplo, los acidos grasos monoinsaturados que pueden ser
beneficiosos en aplicaciones de alimentos funcionales. Ademas, el perfil lipidico de
algunos de estos subproductos y coproductos, como la grasa y la piel, pueden presentar
un mayor valor agregado para ser aplicados en las industrias cosméticas o
farmacéuticas.

En definitiva, se considera que los productos derivados del cerdo ibérico pueden tener
una demanda y un valor mas altos debido a su reputacion de calidad y autenticidad. De
esta forma, este proyecto tratara de introducir un enfoque completamente innovador y
transformador tanto en los productos como en los procesos propios de la industria
porcina, con el fin de valorizarlos y facilitar su utilizacién en otros sectores.

Entre los beneficios que se espera obtener para la industria del porcino ibérico a través
del desarrollo de IBERVAL, destaca el incremento de valor de los subproductos
generados, reduciendo la fraccidon de estos que no se pueden valorizar, la exploracion
de nuevas posibilidades de acceso a otros mercados y la ampliacién de lineas de trabajo
en los mataderos y salas de despiece del sector.

Objetivos especificos

Para alcanzar el objetivo principal de identificar los coproductos y subproductos del
cerdo ibérico valorizables, el Grupo Operativo IBERVAL ha establecido tres objetivos
especificos que marcaran la hoja de ruta a seguir en los trabajos de desarrollo.

El primero tiene que ver con la determinacion y la seleccion de estos productos
derivados que presenten un potencial aprovechamiento, identificando exhaustivamente
los subproductos generados durante la fase de procesamiento.

El segundo consiste en la investigacion y seleccidon de tecnologias avanzadas de
extraccion, purificacion y transformacion para convertir los productos derivados en
productos de alto valor afiadido. Para lograrlo, se realizara un analisis de las principales
tecnologias existentes y su aplicacion en cada subproducto y finalidad, asi como un
estudio de viabilidad técnica, econdmica y medioambiental de los mismos

Finalmente, se va a trabajar en el disefio de protocolos completos que abarquen desde
la recogida inicial de los subproductos hasta su aplicacion final en diversas industrias.
Con este fin se elaboraran los protocolos finales pertinentes para el aprovechamiento
de cada coproducto y subproducto y, también, se ofrecera una propuesta logistica para
la aplicacion de estos protocolos.

Acerca de GO IBERVAL:

El Grupo Operativo IBERVAL tiene por objetivo abordar la gestion de coproductos y subproductos
del cerdo ibérico con un enfoque integral y sostenible. De este modo, se pretenden reducir la
cantidad de residuos que se generan en la industria porcina, explorar posibilidades de acceso a
nuevos mercados y ampliar las lineas de trabajo en los mataderos y salas de despiece.

ASOMAEX (Asociacion de Mataderos de Extremadura) es el lider del Grupo Operativo IBERVAL,
que cuenta con un total de diez miembros. El proyecto tendra una duracion de 36 meses
(comprendidos entre mayo 2024 y abril del 2027) y dispone de un presupuesto de 598.303,41
euros, cofinanciados en el marco del Plan Estratégico de la PAC 2023-2027 por el Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA) y por el Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural
(FEADER).
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o Resultados obtenidos

o

O
O
O

Se obtuvieron 5 impactos en medios de comunicacion sectoriales (carnicos y gastrondmicos) y locales.

Principales mensajes transmitidos:

El Grupo Operativo responsable del proyecto IBERVAL estd liderado por ASOMAEX y compuesto
por otras seis organizaciones que representan a los distintos eslabones de la cadena de valor del
porcino y tres miembros subcontratados

Esta iniciativa también trabaja en el desarrollo de las tecnologias y los protocolos de gestidon y
transformacion necesarios para el aprovechamiento dptimo y viable de los coproductos y
subproductos del cerdo ibérico

El Grupo Operativo dispone de un presupuesto de 598.303,41 euros, cofinanciados por el MAPA
y el FEADER, en el marco del Plan Estratégico de la PAC 2023-2027

Medios en los que se obtuvo cobertura:

Medios agroalimentarios: Diario de Gastronomia, Qcom.es.
Medios carnicos: Eurocarne, Interempresas (Canal sector carnico)
Medios locales: La Razén (Ed. Castilla y Ledn)

- Titulares obtenidos:

O
O

Aprovechar mds y mejor los productos del cerdo ibérico desde la innovacién

Comienzan los trabajos del grupo operativo IberVal para mejorar la valorizacién de
subproductos del sector ibérico

Coproductos y subproductos del cerdo ibérico que podrian utilizarse en otros sectores
IBERVAL aborda la valorizacién integral y sostenible de los coproductos y subproductos del
cerdo ibérico

Valorizacién integral y sostenible de los coproductos y subproductos del cerdo ibérico
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o Clipping de prensa

El Grupo Operativo IBERVAL aborda la valorizacidn integral y
sostenible de los coproductos y subproductos del cerdo ibérico

(24 de abril, 2025)
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COPRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS DEL
CERDO IBERICO QUE PODRIAN
UTILIZARSE EN OTROS SECTORES

El proyecto, denominado IBERVAL, tiene como finalidad identificar los coproductos y subproductos del cerdo
ibérico que puedan ser valorizados en diferentes aplicaciones y sectores, ademas de establecer las tecnologias y
los protocolos de gestidn y transformacion especificos que permitan el aprovechamiento éptimo y viable de estos
productos, desde el punto de vista técnico, econdmico y medioambiental.

Coproductos y subproductos del cerdo ibérico

La iniciativa —liderada por la Asociacion de Mataderos de Extremadura (ASOMAEX) y compuesto por otras seis
organizaciones y tres miembros subcontratados— parte de la base de que los coproductos y subproductos del
cerdo ibérico pueden contar con una ventaja competitiva en comparacién con los del cerdo blanco, ya que
contienen un perfil nutricional més rico y presentan niveles mas altos de grasas saludables, como, par ejemplo, los
acidos grasos monoinsaturados que pueden ser beneficiosos en aplicaciones de alimentos funcionales. Ademas, el
perfil lipidico de algunos de estos subproductos y coproductos, como la grasa y la piel, pueden presentar un mayor

valor agregado para ser aplicados en las industrias cosméticas o farmacéuticas.

En definitiva, se considera que los productos derivados del cerdo ibérico pueden tener una demanda y un valor
mas altos debido a su reputacion de calidad y autenticidad. De esta forma, este proyecto tratara de introducir un
enfoque completamente innovador y transformador tanto en los productos como en los procesos propios de la

industria porcina, con el fin de valorizarlos y facilitar su utilizacion en otros sectores.
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IBERVAL aborda la valorizacion integral y sostenible de los coproductos y
subproductos del cerdo ibérico

a se han puesto en marcha los trabajos de ejecucion del proyecto de innovacion
IBERVAL, gue tiene como fnalidad idertificar los coproductos y subproductos dal
cerdo ibérico que puedan ser valorizados en diferentes aplicaciones y sectores,
Bajo el titula ‘Abordar el desatio de la gestion de coproductos y subproductos dal
cerdo ibérico con un enfoque integral v sostenible] el Grupo Operativo gque
desarrolla esta mciativa tiene coma abjetiva, también, establecer las tecnaolopias
¥ los protocolos de gestion y transformacidn especificos gue permitan el
aprovechamienta dptima v viable de estos productos, desde el punto de vista
técnica, econdmico y madioambiantal.

El proyecto  esta  desarollade por un Grupo  Operativa de caracter
supraautonomice (Extremadura, Andalucia y Castilla y Leon) v liderado por
ASOMAEX [Asociacion de Mataderos de Extremadura), en el gue participan otras
sais entidades que representan a distintos eslabones de la cadena de valor dal
ciclo de produccion del porcing ibérica: Jamdn v Salud, CIBEX [(Complejo del |bérico de Extremadura), Mazafra, IBERCOM [Ibérico
Comercializacion). COVAP [Cooperativa Ganadera del Valle de los Pedroches) y MAGUISA (Matadero Guijusla). Asi coma INNEARA, ARRAM
Conzultores v la Universidad de Estremadura como miembros subcontratados. Cuenta con un presupuesto de 59830347 euros,
cofinanciados en e marco del Plan Estratégico de la RAC 2023 2027 por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacian (MAPA] y por &l
Fonda Europeo Agricala de Desarrallo Rural [FEADER).

&
Wal

Un reto innovador

El Grupa Operativo IBERVAL inicia | desarrollo de este proyecto de innowvacian partiendo de la base de que los coproductos v subproductos
del cerdo ibdrico pueden contar con una ventaja competitiva en comparacion con los del cerdo blanco, ya que contiensn un perfil
nutricional mas rico y presentan niveles mas altos de grasas saludables, coma, por gjemplo, las Scidos grasos monainsaturados que pueden
ser beneficiosos en aplicaciones de alimentos funcionales. Ademas, el perfil lipidico de algunos de estos subproductos v coproductos, como
la grasa y la piel. pueden presentar un mayor valor agregado para ser aplicadas en las industrias cosméticas o farmacéuticas.

En definitiva, == considera gue los productos derivados del cerdo ibérico pusden tener una demanda y un valor mas altos debido a su
reputacion de calidad vy autenticidad. De esta forma, este proyecto tratara de introducis un enfoque completaments innovador y
transformador tanto an los productos como en los procesos propios de la industria porcing, con el fin de valorizarkos v facilitar su utilizacion
an atros sectores.

Entre los beneficios que 52 espera obiener para la industria del porcing ibérica a bravés del desarrollo de [BERVAL, destaca el incremento de
walar de los subproductos generados, reduciendo la fraccion de estos gue no se pueden valorizan, la exploracidn de nuevas posibilidades de
aceeso a otros marcados y la ampliacian de lineas de trabajo en los mataderos y salas de despiece del sector.

Objetivos especificos

Para akcanzar gl chjetivo principal de identificar los coproductos y subproductos del cerdo ibérico valorizables, el Grupo Operative IBERVAL
ha establecido tres objetivas especificos que marcaran la hoja de ruta a seguir en las trabajos de desaralla,

El prirmero tiens que ver con la determinacion y la sseleccion de estos productos derivados que presenten un potencial aprovecharniento,
ientificando exhaustivamente los subproductos generadaos durante la fase de procesamienta.

El sagunde consiste en la investigacion y seleccidn de tecnologias avanzadas de exbraccion, purificacidn y transformacian para convertir los
praductos derivados en productos de alto valor afiadido. Para lograrlo, se realizard un analisis de las principales tecnologias existentas y su
aplicacion en cada subproducto y finalidad, asi como un estudio de viabilidad técnica, econtmica v medicambisntal de los mismos

Finalmente, se va a trabajar en el diseno de protocolos completos que abarguen desde la recogida inicial de los subproductos hasta su

aplicacion final en diversas industrias. Con este fin s2 elaborardn los protocolos finales pertinentes para el aprovechamisnts de cada
coproducto y subproducto y, también, se ofrecerd una propuesta logistica para la aplicacion de estos protocalos.

07
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Comienzan los trabajos del grupo operativo IberVal para
mejorar |la valorizacion de subproductos del sector ibérico

Ya se han puesto en marcha los
trabajos de ejecucién del proyecto
de innovacion IberVal, que tiene
como finalidad identificar los
coproductos y subproductos del
cerdo ibérico que puedan ser
valorizados en diferentes

aplicaciones y sectores. Bajo el titulo

‘Abordar el desafio de la gestion de

coproductos y subproductos del

cerdo ibérico con un enfoque integral

y sostenible’, el Grupo Operativo que

desarrolla esta iniciativa tiene como v

objetivo, también, establecer las

tecnologias y los protocolos de

gestion y transformacion especificos

que permitan el aprovechamiento

optimo y viable de estos productos,

desde el punto de vista técnico,

econémico y medioambiental.

Los coproductos y subproductos del cerdo ibérico pueden contar con una ventaja
competitiva en comparacién con los del cerdo blanco, ya que contienen un perfil nutricional
mas rico y presentan niveles mas altos de grasas saludables, como, por ejemplo, los acidos
grasos monoinsaturados que pueden ser beneficiosos en aplicaciones de alimentos
funcionales. Ademas, el perfil lipidico de algunos de estos subproductos y coproductos,
como la grasa y la piel, pueden presentar un mayor valor agregado para ser aplicados en
las industrias cosméticas o farmacéuticas.

Entre los beneficios que se espera obtener para la industria del porcino ibérico a través del
desarrollo de Iberval, destaca el incremento de valer de los subproductos generados,
reduciendo la fraccidn de estos que no se pueden valorizar, la exploracion de nuevas
posibilidades de acceso a ofros mercados y la ampliacién de lineas de trabajo en los
mataderos y salas de despiece del sector.

Para alcanzar el objetivo principal de identificar los coproductos y subproductos del cerdo
ibérico valorizables, el Grupo Operativo Iberval ha establecido tres objetivos especificos
que marcaran la hoja de ruta a sequir en los trabajos de desarrollo.

El primero tiene que ver con la determinacion y la seleccion de estos productos derivados

que presenten un potencial aprovechamiento, identificando exhaustivamente los
subproductos generados durante la fase de procesamiento.
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La iniciativa también trabaja en el desarrollo de las tecnologias y protocolos de gestion y

transformacion necesarios para el aprovechamiento dptimo y viable de los coproductos y
subproductos

Valorizacidn integral y sostenible de los coproductos y
subproductos del cerdo ibérico

Ya se han puesto en marcha los trabajos de ej ion del proy deil ion IBERVAL, que tiene como finalidad identificar
los coproductos y subproductos del cerdo ibérico que puedan ser valorizados en diferentes aplicaciones y sectores.

Bajo el titulo ‘Abardar el desafio de la gestion de coproductos y subproductos del cerdo ibérica con un enfoque integral y
sostenible’, el Grupo Operativo que desarrolla esta iniciativa tiene como objetivo, también, establecer las tecnologias y los
protocolos de gestion y transformacidn especificos que permitan el aprovechamiento optimo y vizble de estos productos, desde
el punta de vista técnico, econdmico y medioambiental.

Un reto innovador

El Grupa Operativo IBERVAL inicia el desarrollo de este proyecto de innovacion partiendo de la base de que los coproductos y
subproductos del cerdo ibérico pueden contar con una ventaja competitiva en comparacion cen los del cerdo blanco, ya que
contienen un perfil nutricional mas rico y presentan niveles mas altos de grasas saludables, como, por ejemplo, los acidos grasaos
monoinsaturados que pueden ser beneficiosos en aplicaciones de alimentos funcionales. Ademas, el perfil lipidico de algunos de
estos subproductos y coproductos, coma la grasa y Ia piel, pueden presentar un mayor valor agregado para ser aplicados en las
industrias cosmeéticas o farmacéuticas.

En definitiva, se considera que los productos derivadas del cerdo ibérico pueden tener una demanda y un valor mas altos debido
a su reputacion de calidad y autenticidad. De esta forma, este proyecto tratara de introducir un enfoque completamente
innovadar y transformador tanto en los productos como en los procesos propios de Ia industria porcing, con el fin de valorizarlos
y facilitar su utilizacion en otros sectares.

Entre los beneficios que se espera obtener para la industria del porcino ibérica a través del desarrollo de IBERVAL, destaca el
incrementa de valor de los subproductos generados, reduciendo la fraccion de estos que na se pueden valorizar, Ia exploracion
de nuevas posibilidades de acceso a otros mercados y 1a ampliacidn de lineas de trabajo en los mataderos y salas de despiece del
sector.

Objetivos especificos

Para alcanzar el objetivo principal de identificar los copraductes y subproductos del cerdo ibérico valorizables, el Grupo
Operativo IBERVAL ha establecido tres objetivos especificos que marcaran Iz hoja de ruta a seguir en los trabajos de desarrollo.

El primero tiene que ver can la determinacion y la ion de estos prod i que un
pi i il i i los sub) generados durante la fase de procesamiento.
El segundo consiste en la igacion y ion de i de ion, purif ion y transformacion para

convertir los productos derivados en productos de alto valor anadido. Para lograrlo, se realizara un analisis de las principales
tecnologias existentes y su aplicacion en cada subproducto y finalidad, asi como un estudio de viabilidad técnica, economica y
medioambiental de los mismos



https://www.interempresas.net/Industria-Carnica/Articulos/596948-Valorizacion-integral-y-sostenible-de-los-coproductos-y-subproductos-del-cerdo-iberico.html
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LARAZON

CastillayLeon

Aprovechar mas y mejor los
productos del cerdo ibérico
desde la innovacion

El Grupo Operativo Iberval aborda la valorizacion integral y sostenible
de la industria porcina

Ya se han puesto en marcha los trabajos de ejecucion del proyecto de

innovacion Iberval, que tiene como finalidad identificar los coproductos y
subproductos del cerdo ibérico que puedan ser valorizados en diferentes
aplicaciones y sectores.

Bajo el titulo ‘Abordar el desafio de la
gestion de coproductos y subproductos
del cerdo ibérico con un enfoque
integral y sostenible’, se pretende
establecer las tecnologias y los protocolos
de gestion y transformacion especificos
que permitan el aprovechamiento
optimoy viable de estos productos, desde
el punto de vista téenico, econémico y
medioambiental.
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2. Nota de prensa de seguimiento

o Envio

Para comunicar las conclusiones del primer periodo de GO IBERVAL, se elabord la siguiente nota de prensa y se
difundié el pasado 13 de enero de 2026 a agencias de noticias, medios locales y medios sectoriales (carnicos,
agroalimentarios y de innovacién).

GO IBERVAL avanza en la seleccion de
coproductos y subproductos del cerdo
ibérico para su aprovechamiento con
diferentes finalidades

o Este proyecto de innovaciéon tiene como objetivo la valorizacién
integral y sostenible de los coproductos y subproductos del
cerdo ibérico

e En esta primera fase se han caracterizado los coproductos y
subproductos para plantear posibles finalidades y canales de
comercializaciéon

e ASOMAEX lidera este Grupo Operativo, en el que también
participan otras seis organizaciones que representan a los
distintos eslabones de la cadena de valor del porcino y tres
miembros subcontratados

Madrid, 13 de enero de 2026 — Los trabajos de investigacion del Grupo
Operativo IBERVAL avanzan en su objetivo por lograr una valorizacién
integral y sostenible de los coproductos y subproductos derivados de la
produccién de cerdo ibérico. Asi, ya ha concluido la primera de las dos
fases en las que se han organizado el desarrollo del proyecto, en la que
se han determinado y seleccionado los coproductos y subproductos que
presentan un potencial aprovechamiento con diferentes finalidades que
pueden ser interesantes para sectores muy variados.

ASOMAEX (Asociacion de Mataderos de Extremadura) lidera GO
IBERVAL, en el que participan otras seis entidades que representan a
distintos eslabones de la cadena de valor del ciclo de produccién del
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porcino ibérico: Jamoén y Salud, CIBEX (Complejo del Ibérico de
Extremadura), Mazafra, IBERCOM (Ibérico Comercializacién), COVAP
(Cooperativa Ganadera del Valle de los Pedroches) y MAGUISA
(Matadero Guijuelo). INNEARA, ARRAM Consultores y la Universidad
de Extremadura también forman parte de este proyecto de innovacion
como miembros subcontratados. Cuenta con un presupuesto de
598.303,41 euros, cofinanciados en el marco del Plan Estratégico de la
PAC 2023-2027 por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion
(MAPA) y por el Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural
(FEADER).

Encuestas y caracterizacién

Para implementar esta primera fase, se han realizado unas encuestas
a los socios participantes del GO IBERVAL. En ellas, se enumeraban el
total de los subproductos y coproductos del escandallo de un cerdo
ibérico, teniendo en cuenta aquellos que tuvieran mayor interés para los
participantes. En base a los resultados de estas encuestas, se ha
concluido que los socios han mostrado un mayor interés por aquellos
subproductos que presentan un potencial de aprovechamiento
importante, pero que, al carecer de la tecnologia necesaria y/o por el
escaso volumen de produccion, no son tratados y terminan siendo
retirados. Esto, a su vez, supone un coste notorio para el matadero en
cuestion.

Potencialidad y posibilidades de aprovechamiento

Durante esta primera fase de GO IBERVAL, también se ha estudiado el
potencial de aprovechamiento de los subproductos o coproductos.
Utilizando de nuevo la técnica de las encuestas con los socios del
proyecto, estos han valorado la importancia de cada subproducto segun
su potencial de valoracion.

Asi, se ha obtenido una lista de materiales que resultan interesantes
para su valorizacion, destacando ademas que la cantidad producida era
relevante. Entre ellos, destacan la sangre, la grasa del intestino, la tripa
gruesa, el hueso de costilla, o el espinazo, entre otros.

Finalmente, se ha procedido a analizar la relacién entre el uso y el canal
de comercializacién o distribucién actuales de los subproductos y
coproductos de cerdo ibérico. Se plantea su aprovechamiento integral,
que va desde el compostaje y la produccién de energia (menor valor del
subproducto), hasta su uso en alimentaciéon animal y comida para
mascotas y el aprovechamiento en ambitos como la alimentacién, la
nutricion avanzada, la cosmeética, o la farmacologia.

012



Esta utilizacién integral de los recursos es un pilar fundamental del
concepto de economia circular y del de bio-economia. En este contexto,
para mejorar la actual situacion econémica del sector ibérico, resulta
fundamental pasar de una situaciéon en la que la eliminacién de los
residuos suponga un coste, a otra en la que estos generen valor.

Acerca de GO IBERVAL:

El Grupo Operativo IBERVAL tiene por objetivo abordar la gestion de
coproductos y subproductos del cerdo ibérico con un enfoque integral y
sostenible. De este modo, se pretenden reducir la cantidad de residuos que se
generan en la industria porcina, explorar posibilidades de acceso a nuevos
mercados y ampliar las lineas de trabajo en los mataderos y salas de despiece.

ASOMAEX (Asociacion de Mataderos de Extremadura) es el lider del Grupo
Operativo IBERVAL, que cuenta con un total de diez miembros. El proyecto
tendra una duracién de 36 meses (comprendidos entre mayo 2024 y abril del
2027) y dispone de un presupuesto de 598.303,41 euros, cofinanciados en el
marco del Plan Estratégico de la PAC 2023-2027 por el Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA) y por el Fondo Europeo Agricola de
Desarrollo Rural (FEADER).
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o Resultados obtenidos

- Se obtuvieron 4 impactos en medios de los sectores carnico y agroalimentario.

- Dado el contexto del sector en la fecha de envio, determinado por la preocupacion por la expansion de
gripe porcina, se ha observado una dificultad afiadida a la hora de hacer seguimiento del envio de la nota
de prensa, ya que la actualidad estaba practicamente copada por los contenidos relacionados con esta
epidemia en los medios sectoriales y locales.

- De cara a préximos envios comunicando los avances de GO IBERVAL, podria ser interesante relacionar el
contenido del proyecto con este contexto, ya que asi podria tener un mejor encaje en los medios de
comunicacion.

- Principales mensajes transmitidos:

o GO IBERVAL avanza en la seleccion de coproductos y subproductos del cerdo ibérico para su
aprovechamiento con diferentes finalidades

o  Este proyecto de innovacidn tiene como objetivo la valorizacidn integral y sostenible de los
coproductos y subproductos del cerdo ibérico

o  Enesta primera fase se han caracterizado los coproductos y subproductos para plantear
posibles finalidades y canales de comercializacién

o  ASOMAEX lidera este Grupo Operativo, en el que también participan otras seis organizaciones
que representan a los distintos eslabones de la cadena de valor del porcino y tres miembros
subcontratados

- Medios en los que se obtuvo cobertura:

o  Medios agroalimentarios: Qcom.es.
o Medios carnicos: Eurocarne, Interempresas (Canal ‘Tierras Porcino’), Infoibérico.com

- Titulares obtenidos:

o GO IBERVAL avanza en la seleccidn de coproductos del cerdo ibérico para nuevos usos

o GO IBERVAL avanza en la seleccidn de coproductos y subproductos del cerdo ibérico para su
aprovechamiento con diferentes finalidades

o Valorizacién integral y sostenible de los coproductos y subproductos del cerdo ibérico

o  Listan una seleccion de coproductos y subproductos del cerdo ibérico para
su aprovechamiento con diferentes finalidades
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o Clipping de prensa

GO IBERVAL avanza en la seleccidon de coproductos y
subproductos del cerdo ibérico para su aprovechamiento con
diferentes finalidades

(14 de enero, 2026)
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qcom.es

GO IBERVAL avanza en la seleccion de coproductos del cerdo ibérico para
nuevos usos

Los trabajos de investigacion del Grupo Operativo IBERVAL avanzan en su
objetivo por lograr una valorizacion integral y sostenible de los
coproductos y subproductos derivados de la produccién de cerdo ibérico.
Asi, ya ha concluido la primera de las dos fases en las que se han
organizado el desarrollo del proyecto, en la que se han determinado y
seleccionado los coproductos y subproductos que presentan un potencial
aprovechamiento con diferentes finalidades que pueden ser interesantes
para sectores muy variados.

ASOMAEX [Asociacion de Mataderos de Extremadura) lidera GO IBERVAL, en &l
Que participan otras seis entidades gue representan a distintos eslabones de la
cadena de valor del ciclo de produccion del porcina ibérico: Jamadn y Salud, CIBEX
[Complejo del Ibérico de Extremadura), Mazafra, IBERCOM (lpérico Comercializacion), COVAFP (Cooperativa Ganadera del Valle de los
Pedroches] y MAGUISA [Matadero Guijuelo). INNEARA, ARRAM Consultores vy la Universidad de Extremadura también forman parte de este
proyecto de innovacién como miembros subcontratados. Cuenta con un presupuesto de 598.303,41 euros, cofinanciados en el marco del
Plan Estratégico de la PAC 2023-2027 por el Ministeric de Agricultura, Pesca y Alimentacion [MAPA) v por el Fondo Europeo Agriccla de
Desarrollo Rural (FEADER).

Encuestas y caracterizacion

Para implementar esta primera fase, se han realizado unas encuestas a |os socios participantes del GO IBERVAL. En ellas. se enumeraban &l
total de los subproductos v coproductos del escandallo de un cerdo ibérico, teniendo en cuenta aquellos gue tuvieran mayor interés para los
participantes. En base a los resultados de estas encuestas, se ha concluido gue los socios han mostrado un mayor interés por aguellos
subproductos gue presentan un potencial de aprovechamiento importante, pero gue. al carecer de la tecnologia necesaria y/o por el escaso
volumen de produccicn, no son tratados y terminan siendo retirados. Esto, a su vez, supone un coste notorio para el matadero en cuestion.

Potencialidad y posibilidades de aprovechamiento

Durante esta primera fase de GO IBERVAL. también se ha estudiado el potencial de aprovechamiento de los subproductos o coproductos.
Utilizando de nuevo la técnica de las encuestas con o3 socios del proyecto, estos han valorado la importancia de cada subproducto segun
su potencial de valoracidn.

Asi, se ha obtenido una lista de materiales gue resultan interesantes para su valorizacion, destacando ademas gue la cantidad producida era
relevante. Entre ellos, destacan la sangre, |la grasa del intestino, |a tripa gruesa, el hueso de costilla. o el espinazo, entre otros.

Finalmente, se ha procedido a analizar la relacion entre el uso y el canal de comercializacién o distribucicn actuales de los subproductos y
coproductos de cerdo ibérico. Se plantea su aprovechamiento integral, que va desde el compostaje y la produccion de energia (menor valor
del subproducto), hasta su uso en alimentacion animal y comida para mascotas y el aprovechamiento en ambitos come la alimentacion, la
nutricién avanzada, la cosmética, o la farmacologia.

Esta utilizacion integral de los recursos es un pilar fundamental del concepto de economia circular y del de bio-economia. En este contexto,
para mejorar la actual situacion econdmica del sector ibérico. resulta fundamental pasar de una situacién en la gue la eliminacidn de los
residuos suponga un coste, a otra en la que estos generen valor.
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GO IBERVAL avanza en la
seleccion de coproductos y
subproductos del cerdo ibérico para
su aprovechamiento con diferentes

finalidades
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Los trabajos de investigacién del Grupo Operative IBERVAL avanzan en su objetivo por
lograr una valorizacién integral y sostenible de los coproductos y subproductos derivados
de la produccién de cerdo ibérico. Asi, ya ha concluido la 1 de las 2 fases en las gue se
han organizado el desarrollo del proyecto, en la que se han determinade y seleccionado
los coproductos y subpreductos gue presentan un potencial aprovechamiento con
diferentes finalidades que pueden ser interesantes para sectores muy variados.

ASOMAEX (Asociacién de Mataderos de Extremadura) lidera GO IBERVAL, en el que
participan otras 6 entidades que representan a distintos eslabones de la cadena de valor
del cicle de produccidn del porcine ibérico.

Encuestas y caracterizacion

Para implementar esta 1* fase, se han realizado unas encuestas a los socios participantes
del GO IBERVAL. En ellas, se enumeraban el total de los subproductos y coproductos del
escandallo de un cerdo ibérico, teniendo en cuenta aguellos que tuvieran mayor interés
para los participantes. En base a los resultados de estas encuestas, se ha concluido gue
los socios han mostrado un mayor interés por aquellos subproductos que presentan un
potencial de aprovechamiento importante, pero gue, al carecer de la tecnologia necesaria
y/o por el escaso volumen de preduccion, no son tratados y terminan siendo retirados.
Esto, a su vez, supone un coste notorio para el matadero en cuestion.
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3.

Otros impactos

Al margen del envio de estas dos notas de prensa, desde la puesta en marcha de GO IBERVAL se han ido

registrando varias publicaciones en diferentes medios de comunicacion locales (Extremadura y Castillay
Ledn) y sectoriales, asi como una entrevista radiofdnica a Florencio Torres, el coordinador del proyecto y
representante de ASOMEX.

En total se han contabilizado 10 impactos. Todos ellos publicados entre el 18 de noviembre de 2024 y el

28 de noviembre de 2025

En todos ellos, se trata con rigor la informacidn relativa al proyecto, si bien, sobre todo en los medios

regional, prima el enfoque local.

(¢]

En concreto, estos son los medios de comunicacion que han publicado contenidos referentes a GO
IBERVAL:

Medios locales: EFE Extremadura, Europa Press Extremadura, OndaCero Extremadura, El
Periddico de Extremadura, Revista de Castilla y Ledn, La Gaceta de Salamanca,

Medios sectoriales: C de Carnica; Ferias, Mercados y Mataderos

Radios: OndaCero (Programa ‘Onda Agraria’)

Los titulares obtenidos son:

Mataderos buscan cémo valorizar subproductos del ibérico para ampliar la comercializacion
Mataderos extremefios lideran un proyecto de innovacién para el aprovechamiento del
coproducto y subproducto del ibérico

Los mataderos de la regidn lideran un proyecto de innovacidn para el aprovechamiento del
ibérico

Del cerdo ibérico... hasta el rabo

Comienza una era mas sostenible para el sector del cerdo ibérico

Los mataderos de Castilla y Ledn, junto con los de Andalucia y Extremadura, pretenden poner en
valor subproductos del ibérico para ampliar su oferta
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Mataderos buscan como valorizar subproductos del ibérico
para ampliar la comercializacion

18 noviembre 2024

Meérida, 18 nov (EFE).- Aprovechar, poner en valor y comercializar los coproductos y subproductos del cerdo ibérico, como la
sangre, los higados, las costillas y la grasa, al objeto de que este sector tenga mas capacidad economica son los retos que
se han marcado a medio plazo mataderos de Extremadura, Andalucia y Castilla y Leon.

Alrededor del 60 % de la canal porcina ibérica son coproductos, como la casqueria, higados, lengua, rifiones, grasas y bofe,
entre otros, los cuales han perdido peso en |la cesta de la compra, lo que supone un impedimento para que el sector siga
creciendo.

En Espafia, se sacrifican anualmente alrededor de 4,5 millones de cerdos ibéricos, de los que unos tres millones,
aproximadamente, se crian en Extremadura, entre la campana de la montanera y los cebadores. De estos 4,5 millones, unos
1,2 millones se sacrifican en Extremadura.

Investigar como poner en valor estos coproductos, localizar que otros sectores, como el farmacéutico, pueden precisarlos y
generar lineas de comercializacion son los retos de esta iniciativa, denominada IBERVAL y que dispone de un presupuesto
de casi 600.000 euros, financiados por el Ministerio de Agricultura y el Fondo Europeo Agricola, con el apoyo de Caja Rural
de Extremadura y la Universidad de Extremadura.

Objetivos

Esta iniciativa quiere identificar los coproductos y subproductos del cerdo ibérico que pueden ser valorizados en diferentes
aplicaciones y sectores. También establecer las tecnologias y los protocolos de gestion y transformacion especificos que
permitan el aprovechamiento optimo y viable desde el punto de vista técnico, econémico y medicambiental.

El presidente de la Asociacion de Mataderos de Extremadura (ASOMEX), Florencio Torres, ha explicado el sector del cedo
ibérico «pierde dinero» si se compara con la gestion que realizan las empresas del cerdo blanco en relacion con estos
coproductos subproductos.

europa press
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Mataderos extremenos lideran un proyecto de
innovacion para el aprovechamiento del coproducto y
subproducto del ibérico

Gny,
Po ()D‘!ﬂnnc Supe Fwaang,
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G0 Imenya,

MERIDA, 18 Nov. (EUROPA PRESS) -

Mataderos de la regidn lideran un proyecto de innovacion para el
aprovechamiento del coproducto y subproducto del cerdo ibérico que
busca valorizarlos en diferentes aplicaciones y sectores.

Dicho proyecto, bajo el titulo "Abordar el desafio de la gestion de
coproductos y subproductos del cerdo ibérico con un enfoque integral y
sostenible’, el Grupo Operativo Iberval, gue desarrolla esta iniciativa, busca
también establecer las tecnologias y los protocolos de gestion y
transformacidn especificos que permitan el aproevechamiento "dptimo y
viable” de estos productos desde el punto de vista técnico, econdmico y

medicambiental.

La iniciativa, que ha sido presentada este lunes en la Finca El Toril, esta
desarrollada por un Grupo Operativo de caracter supraautondmico
(Extremadura, Andalucia, Castilla y Ledn) y liderado por 1a Asociacion de
Mataderos de Extremadura (Asomex), en el que participan otras seis
entidades que representan a distintos eslabones de la cadena de valor del

ciclo de produccidn del porcino ibérico.

Estas seis entidades son Jamén y Salud, el Complejo del Ibérico de
Extrermadura (Cibex), Mazafra, Ibérico Comercializacion (Ibercom),
Cooperativa Ganadera del Valle de los Pedroches (Covap) y Matadero
Guijuelo (Maguisa).

Ademds de Inneara, Arram Consultores y Universidad de Extremadura
como miembros subcontratados, segun ha informado Caja Rural de

Extrernadura en nota de prensa.

022


https://www.europapress.es/extremadura/noticia-mataderos-extremenos-lideran-proyecto-innovacion-aprovechamiento-coproducto-subproducto-iberico-20241118205639.html
https://www.europapress.es/extremadura/noticia-mataderos-extremenos-lideran-proyecto-innovacion-aprovechamiento-coproducto-subproducto-iberico-20241118205639.html
https://www.europapress.es/extremadura/noticia-mataderos-extremenos-lideran-proyecto-innovacion-aprovechamiento-coproducto-subproducto-iberico-20241118205639.html

Mataderos extremenos lideran un proyecto
de innovacion para el aprovechamiento del
coproducto y subproducto del ibérico

Cuenta con un presupuesto de 598.303.41 euros, cofinanciados en el marco del Plan Estratégico de la
PAC2023-2027 por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA) y por el Fondo Europeo
Agricola de Desarrollo Rural (FEADER).
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VO SUpraautongmico

Go IBERVAL

Redaccion
Extremadura | 19.11.2024 03:24

Mataderos de la region lideran un proyecto de innovacion para el aprovechamiento del coproducto y
subproducto del cerdo ibérico que busca valorizarlos en diferentes aplicaciones y sectores.

Dicho proyecto, bajo el titulo 'Abordar el desafio de la gestion de coproductos y subproductos del cerdo
ibérico con un enfoque integral y sostenible’, el Grupo Operativo Iberval, que desarrolla esta iniciativa,
busca también establecer las tecnologias y los protocolos de gestion y transformacion especificos que
permitan el aprovechamiento "optimo y viable" de estos productos desde el punto de vista técnico,
econdomico y medioambiental.

La iniciativa, que ha sido presentada este lunes en la Finca El Toril, esta desarrollada por un Grupo
Operativo de caracter supraautondmico (Extremadura, Andalucia, Castilla y Ledn) y liderado por la
Asociacion de Mataderos de Extremadura (Asomex), en el que participan otras seis entidades que
representan a distintos eslabones de la cadena de valor del ciclo de produccion del porcino ibérico.

Estas seis entidades son Jamén y Salud, el Complejo del Ibérico de Extremadura (Cibex), Mazafra, Ibérico

Comercializacion (Ibercom), Cooperativa Ganadera del Valle de los Pedroches (Covap) y Matadero Guijuelo
(Maguisa).

023


https://www.ondacero.es/emisoras/extremadura/noticias/mataderos-extremenos-lideran-proyecto-innovacion-aprovechamiento-coproducto-subproducto-iberico_20241119673bf6f17aabaa00017bc072.html
https://www.ondacero.es/emisoras/extremadura/noticias/mataderos-extremenos-lideran-proyecto-innovacion-aprovechamiento-coproducto-subproducto-iberico_20241119673bf6f17aabaa00017bc072.html
https://www.ondacero.es/emisoras/extremadura/noticias/mataderos-extremenos-lideran-proyecto-innovacion-aprovechamiento-coproducto-subproducto-iberico_20241119673bf6f17aabaa00017bc072.html
https://www.ondacero.es/emisoras/extremadura/noticias/mataderos-extremenos-lideran-proyecto-innovacion-aprovechamiento-coproducto-subproducto-iberico_20241119673bf6f17aabaa00017bc072.html

Extremadura

el Periodico

Los mataderos de la region lideran un proyecto de innovacion
para el aprovechamiento del ibérico

El grupo operativo responsable del proyecto (IBERVAL) ha logrado 600.000 euros con cofinanciacion de la UE y el Ministerio
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Los mataderos de la region lideran un proyecto de innovacion para el
aprovechamiento del coproducto y subproducto del cerdo ibérico con la
denominacion de IBERVAL. En concreto, el proyecto de investigacion tiene
por objetivo identificar los coproductos y subproductos del cerdo ibérico
con que puedan ser valorizados en diferentes aplicaciones y sectores.
Asimismo, busca establecer las tecnologias y los protocolos de gestion y
transformacion especificos que permitan el aprovechamiento optimo y
viable de estos productos desde el punto de vista técnico, econdmico y
medioambiental.

El proyecto esta desarrollado por un Grupo Operativo de caracter
supraautonomico (Extremadura, Andalucia, Castilla y Ledn) y liderado por
ASOMEX (Asociacion de Mataderos de Extremadura), en el que participan
otras 6 entidades que representan a distintos eslabones de la cadena de
valor del ciclo de produccion del porcino ibérico: Jamon y Salud, CIBEX
(Complejo del Ibérico de Extremadura), Mazafra, IBERCOM (Ibérico
Comercializacion), COVAP (Cooperativa Ganadera del Valle de los
Pedroches) y MAGUISA (Matadero Guijuelo). Una iniciativa que cuenta con
el acompafiamiento de Caja Rural de Extremadura, que acogi6 en las
instalaciones de la Finca El Toril uno de los encuentros del proyecto.
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el Periodico

Del cerdo ibérico... hasta el rabo

* El cerdo es una fuente inagotable de alimentos, con aplicaciones incluso en cosmética y farmacos

* Nace un proyecto liderado por Extremadura para un aprovechamiento integral

Lola Lucefio Barrantes
A 4} Actualizada 18 NOV 2024 19:56

La sabiduria popular esta llena de referencias al cerdo y al
aprovechamiento de la mayoria de sus productos. 'Del cerdo, hasta los
andares' o ‘cuarenta sabores tiene el cerdo, y todos buenos’ son
algunas sentencias del refranero, que ademas afirma que ‘'mas cristianizd
el jamon que la Santa Inquisicion”. Y qué duda cabe de que Extremadura
es una potencia en porcino, ademas en su variante delicatessen: el

ibérico. De ahf la importancia del proyecto de innovacién para el
aprovechamiento del cerdo ibérico, presentado este lunes en la finca El
Toril con la denominacion de IBERVAL. Su objetivo: «identificar los
coproductos y subproductos del cerdo ibérico que puedan ser valorizados
en diferentes aplicaciones y sectores», con un «enfoque integral y
sosteniblex». Lo dicho: ‘Del puerco hasta el rabo es bueno’, pero en version
actualizada.

El proyecto se realiza a través de un grupo operativo que lideraré
ASOMEX (Asociacion de Mataderos de Extremadura) y que desarrollardn
entidades de Andalucia, Castilla y Leon y Extremadura en representacion
de los distintos eslabones de la cadena de valor del ibérico: Jamén y
Salud, CIBEX (Complejo del Ibérico de Extremadura), Mazafra, IBERCOM
(Ibérico Comercializacion), COVAP (Cooperativa Ganadera del Valle de los
Pedroches) y MAGUISA (Matadero Guijuelo). También estan INNEARA,
ARRAM Consultores y la Uex como miembros subcontratados. Caja Rural
de Extremadura hizo ayer de anfitridn en su compromiso con el tejido
agroindustrial.
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Revista de Castilla y Leon

La revista digital de la Comunidad Castellano-Leonesa

Los mataderos de Castilla y Ledn, junto con los de
Andalucia y Extremadura, pretenden poner en valor
subproductos del ibérico para ampliar su oferta

Viemnes, 07 Febrero 2025 21:25

Aprovechar, poner en valor y
comercializar los coproductos y
subproductos del cerdo ibérico, como
la sangre, los higados, las costillas y la
grasa, al objeto de que este sector
tenga mas capacidad econdmica, son
los retos gque se han marcado a medio
plazo mataderos de Extremadura,
Andalucia y Castilla y Ledn en el
marco del Grupo Operativo (GO)
Iberval. La iniciativa, liderada por la
Asociacion de Mataderos de
Extremadura (Asomex), con la
colaboracién de Caja Rural de
Extremadura.

Este GO supraautonomico persigue en el periodo 2024-27 lograr la valorizacion integral de coproductos y
subproductos del cerdo ibérico para lo cual tiene un presupuesto asignado de casi 600.000 euros, financiados
por el Ministerio de Agricultura y el Fondo Europeo Agricola, con el apoyo de Caja Rural de Extremadura y la
Universidad de Extremadura.

En este proyecto persigue obtener los coproductos y subproductos de cerdo ibérico con potencial para su
aprovechamiento.

Ademas, se van a tener las principales tecnologias y su forma de uso para los productos que se obtengan.
Con todo esto, se va a obtener |a viabilidad de las tecnologias, la rentabilidad del uso de estos subproductos
para la comercializacion y ver su sostenibilidad medioambiental.

Por dltimo, se tendrdn unos protocolos para que los productores puedan llevar a cabo un proceso
estandarizado y una propuesta logistica para la recogida, procesado y transporte hasta la zona de venta.

Jalor anadido

Estos productos van a aportar un valor afiadido a las empresas productoras de ibérico, debido a que
actualmente no se aprovechan estos subproductos y ademas, se van a identificar posibles coproductos, que
también van a aumentar los ingresos de las empresas.

Estos subproductos contienen proteinas y otros nutrientes, lo que los hace adecuados para ser reciclados y
transformados en productos de alto valor.

Alrededor del 60 % de la canal porcina ibérica son copreductos, como la casqueria, higados, lengua, rifiones,
grasas y bofe, entre otros, los cuales han perdido peso en la cesta de la compra, lo que supone un
impedimento para que el sector siga creciendo.

En Esparfia, se sacrifican anualmente alrededor de 4,5 millones de cerdos ibéricos, de los que unos tres
millones, aproximadamente, se crian en Extremadura, entre la campafia de la montanera y los cebadores. De
estos 4,5 millones, unos 1,2 millones son sacrificados en Extremadura.
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LA GACETA

REGIONAL DE SALAMANCA

Comienza una era mas sostenible
para el sector del cerdo ibérico

GO IBERVAL impulsa un modelo innovador en el que MAGUISA asume un papel estratégico
en Salamanca dentro de la cadena de valor y el aprovechamiento de los coproductos y
subproductos de los animales

Viernes, 28 de noviembre 2025, 10:48

El sector del cerdo ibérico, clave en la economia agroalimentaria de
Salamanca y suroeste peninsular, se adentra en una etapa de transformacion
gracias al proyecto GO IBERVAL. Esta iniciativa nace para revalorizar los
coproductos y subproductos del cerdo ibérico, convirtiéndolos en recursos
de alto valor afiadido mediante nuevas tecnologias y procesos mas
sostenibles.

Del residuo al recurso

IBERVAL parte de una premisa clara: el cerdo ibérico posee caracteristicas
unicas que lo diferencian del cerdo blanco, especialmente en su perfil
lipidico, mas rico en grasas saludables como el acido oleico. Gracias a este
potencial natural, coproductos tradicionalmente infrautilizados, como grasa
0 piel, se convierten en ingredientes de interés para sectores como la
alimentacion funcional, cosmética o la industria farmacéutica. Lo que antes
se concebia como un sobrante se proyecta ahora como una materia prima
de alta demanda.
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Carnica

Los mataderos extremenos buscan nuevas
formas innovadoras y sostenibles de usar
los subproductos y coproductos del cerdo

ibérico

Por Beatriz Depares
Respaonsable de contenidos de Cdrnica

21/11/2024 « Mataderos

La Asociacién de Mataderos de Extremadura (ASOMEX) lidera el Grupo
Operativo IBERVAL, una iniciativa pionera que busca aprovechar los
coproductos y subproductos del cerdo ibérico mediante tecnologias
avanzadas y sostenibles.

Este proyecto, que cuenta con un presupuesto de casi 600.000 euros
cofinanciados por la Unidén Europea y el Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion, tiene como objetivo reducir residuos, disminuir emisiones de
gases de efecto invernadero y generar productos de alto valor afiadido.

La presentacidn del proyecto se celebrd el pasado lunes en la finca El Toril,
con la participacidn de representantes de ASOMEX, mataderos implicados y
entidades colaboradoras, como la Universidad de Extremadura y Caja Rural

de Extremadura, anfitriona del acto.

Objetivos del proyecto

Los mataderos son un eslabdn clave en la cadena de valor del cerdo ibérico,
y la gestién de sus coproductos y subproductos representa un reto técnico,
econémico y medioambiental. Con este proyecto, buscan optimizar el
aprovechamiento de estos materiales para reducir los impactos
ambientales y abrir nuevas oportunidades de negocio.
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Ferias,
Mercados y Mataderos

) 2 4%

Mataderos espanoles apuestan por valorizar los
subproductos del cerdo ibérico

Mérida - 2024-11-18 14:06:57

Mataderos situados en Extremadura, Andalucia y Castilla y Le6n se han propuesto un objetivo
ambicioso: mejorar la viabilidad econémica del sector del cerdo ibérico mediante la
comercializacion efectiva de coproductos y subproductos tales como la sangre, los higados, las
costillas y la grasa. Estos componentes, que constituyen aproximadamente el 60% de la canal
porcina ibérica, tradicionalmente han perdido presencia en el mercado, lo cual ha sido un
obstaculo significativo para el crecimiento del sector.

Anualmente en Espafia, se sacrifican unos 4.5 millones de cerdos ibéricos, y de esos, cerca de tres
millones provienen de las granjas de Extremadura. En este contexto, la iniciativa IBERVAL surge
como una estrategia crucial. Con un financiamiento de casi 600.000 euros proporcionado por el
Ministerio de Agricultura y el Fondo Europeo Agricola, este proyecto tiene como fin la
valorizacion de estos productos en industrias de alto valor anadido, como la farmacéutica,
ademas de establecer métodos avanzados de gestion y transformacién que optimicen su uso
desde perspectivas técnica, economica y medioambiental.

El proyecto estd liderado por ASOMEX, que cuenta con la participacion de otras seis entidades
que representan distintos eslabones de la cadena de valor del ciclo de produccion del porcino
ibérico: Jamén y Salud, el Complejo del Ibérico de Extremadura, Mazafra, Ibérico
Comercializacion, la Cooperativa Ganadera del Valle de los Pedroches (Salamanca) y MAGUISA
(Matadero Guijuelo). La cooperacion entre estas organizaciones resulta fundamental para
identificar nuevas oportunidades de mercado y generar sinergias en beneficio del sector.

Durante la reciente presentacion del proyecto, Florencio Torres, presidente de ASOMEX, subrayo
la necesidad urgente de potenciar el valor de estos productos en comparacion con los del cerdo
blanco, cuyo sector alcanza ingresos que rondan los 4.000 millones de euros, frente a los 40 o 50
millones del cerdo ibérico. Torres fue enfatico al declarar que "sin innovacién, el sector podria
enfrentarse a serias dificultades”.

Ademas, se destacé que los subproductos del cerdo ibérico, como la grasa y la piel, ofrecen un
perfil nutricional particularmente rico en grasas saludables y propiedades unicas que podrian ser
aprovechadas no solo en la industria alimentaria funcional, sino también en sectores como el
cosmético y el farmacéutico. Rufino Mena, gerente de "Jamdn y Salud', durante su intervencion a
los medios, resalto la posicion desfavorable del cerdo ibérico en términos de comercializacion y
valor afiadido en comparacion con el cerdo blanco.

IBERVAL, como iniciativa colaborativa, no solo busca elevar el perfil y la rentabilidad de los
subproductos del cerdo ibérico, sino también apunta a una mayor concienciacion sobre las
practicas sostenibles y responsables en la produccién agropecuaria. Este enfoque garantiza un
futuro mas prometedor para todos los involucrados en este tradicional pero innovador sector. Al
unirse diversas entidades, se espera que esta iniciativa impulse nuevas lineas de negocio y
aproveche al maximo el potencial de los coproductos del cerdo ibérico, contribuyendo a la
sostenibilidad econémica y ambiental del sector en Espafia.
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Fecha de emision: 03/05/2025

(Entrevista a Florencio Torres: a partir del minuto 38:30)
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